
FOODBOOK A/W

BUFFET
Koude & warme buffetten
Vanaf 15 personen
Bestel minstens 2 werkdagen voor levering

BUFFET VAN DE CHEF
Het buffet bestaat uit vijf vlees- of visgerechten en vijf groente-
bereidingen:

Rosbief, Harry’s Bar-saus, Parmezaan, gekonfijte tomaat, rucola 
en balsamico

Gegrild gevogelte, caronaisesaus en krokante ui

Zalmtartaar op Amerikaanse wijze

Gegrilde scampi met tijm

Kabeljauw, mimosa-ei en groene asperges

Geroosterde bloemkool, granaatappel en komijnyoghurt

Conchiglioni, mozzarella, pesto, olijven, rucola en pijnboompitten

Groene boontjes, aardappelen, kerstomaat en graanmosterd

Krokante groenten, Thaise dressing, koriander en pinda

Courgette, romanesco, groene asperges en za’atar-kaas

We voorzien ongeveer 600 g per persoon. Brood en boter inbe-
grepen.

Het menu is indicatief en kan variëren volgens het seizoen.

€30,00 per persoon

AROUND THE WORLD
Het buffet bestaat uit:

Tagliata van Angus-rund, Parmezaan, gekonfijte tomaat, rucola 
en balsamico

Gemarineerde zalm, saku-tonijn, hoisinsaus en sesam

Falafel, paprikahummus en Libanees brood

Gebakken rijst op Kantonese wijze

Geroosterde bloemkool, granaatappel en komijnyoghurt

Krokante groenten, Thaise dressing, koriander en pinda

Komkommer, kerstomaat, Taggiasca-olijven, rode ui en feta

We voorzien ongeveer 600 g per persoon. Brood en boter inbe-
grepen.

Het menu is indicatief en kan variëren volgens het seizoen.

€40,00 per persoon

KOUD BUFFET

LAND & SEA 
Een buffet met charcuterie, vis en groentebereidingen:

Selectie van drie fijne vleeswaren: Ibericoham, lomo en coppa

Vitello tonnato

Octopus, olijven, tomaat, aardappelen en verse kruiden

Carpaccio van rode biet, burrata en pistache

Geroosterde kikkererwten, courgette, aubergine en gerookt 
paprikapoeder, met tahinsaus, mosterd en honing

Komkommer, kerstomaat, Taggiasca-olijven, rode ui en feta

Krokante groenten, Thaise dressing, koriander en pinda

Courgette, romanesco, groene asperges en za’atar-kaas

We voorzien ongeveer 600 g per persoon. Brood en boter 
inbegrepen.

Het menu is indicatief en kan variëren volgens het aanbod en de 
inspiratie van onze chef.

€35,00 per persoon



2026

VEGETARISCH 
Een volledig vegetarisch menu:

Falafel, paprikahummus en Libanees brood

Courgette, romanesco, groene asperges en za’atar-kaas

Carpaccio van rode biet, burrata en pistache

Conchiglioni, pesto, olijven, rucola en pijnboompitten

Geroosterde bloemkool, granaatappel en komijnyoghurt

Krokante groenten, Thaise dressing, koriander en pinda

Komkommer, kerstomaat, Taggiasca-olijven en rode ui

We voorzien ongeveer 600 g per persoon.

Brood en boter inbegrepen.

Het menu is indicatief en kan variëren volgens het aanbod en de 
inspiratie van onze chef.

€30,00 per persoon

KOUD BUFFET

INSPIRATION
Een menu samengesteld volgens het marktaanbod, met vlees, 
vis, groenten, koolhydraten en drie salades.

De selectie varieert volgens het aanbod van verse producten en 
de inspiratie van onze chef.

We voorzien ongeveer 600 g per persoon. Brood en boter 
inbegrepen.

€32,00 per persoon



