
FOODBOOK A/W

Broodjes 
Vanaf 10 personen
Bestel ten laatste om 12u de dag voordien
Open belegde broodjes op biologisch brood: wit, meergranen, noten, 
olijf en donker brood
Gesloten zachte broodjes
Glutenvrij: +€5 per persoon

MINI-BROODJES  
MET ONZE SIGNATURE SPREADS
Een schotel met 20 mini-broodjes voor ongeveer 5 personen,  
met vijf verschillende recepten:

Ham, augurk en ingelegde ui

Kip, gerookte yoghurt en ananas

Tonijn op Mexicaanse wijze en aioli

Krab, wortel en limoen

Eiersalade, kerstomaat en olijven

€60,00 per schotel

SIGNATURE MINI-BROODJES  
Een schotel met 20 mini-broodjes voor ongeveer 5 personen,  
met vijf signature recepten:

Ham, paprikaspread, rucola, kerstomaat en Manchego

Rundscarpaccio, Harry’s Bar-saus en rucola

Gemarineerde zalm, hoisinsaus, witte kool, wortel en sesam

Gegrilde scampi, salsa picando, venkel, courgette en ui

Burrata, pesto, erwtjes, Little Gem en munt

€72,00 per schotel

BAGUETTES
Een schotel met 6 baguettes:

Baguette met beenham, Emmental, mayonaise, tomaat, sla en ei

Baguette met tonijnsalade op Mexicaanse wijze, aioli, kappertjes en platte peterselie

Baguette met hummus, falafel en krokante groenten

Voor 6 personen

€42,00 per schotel

CLASSIC

LUNCH
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VEGGIE / VEGAN

LUNCH BOX

VEGETARIAN MINI-BROODJES
Een schotel met 20 mini-broodjes voor ongeveer 5 personen, met vijf signature recepten:

Paprikaspread, rucola, gekonfijte kerstomaat en Manchego

Muhammara, rucola, gegrilde aubergine en pijnboompitten

Burrata, pesto, erwtjes, Little Gem en munt

Asperges, za’atar-kaas, radijs, mimosa-ei en lente-ui

Salsa picando, venkel, courgette, rode ui en aioli

€72,00 per schotel

VEGAN MINI-BROODJES 
Een schotel met 20 mini-broodjes op vegan brood, met vijf recepten.  
Goed voor ongeveer 5 personen:

Gegrilde groene asperges, hoisinsaus, witte kool, wortel en sesam

Tomatentartaar, venkel, courgette en ui

Muhammara, rucola, gegrilde aubergine en pijnboompitten

Paprikaspread, olijven, rucola en gekonfijte kerstomaat

Gekonfijte portobello, erwtjes, Little Gem en munt

€72,00 per schotel

VEGETARISCHE BAGUETTES 
Een schotel met 6 baguettes:

Baguette met hummus, falafel en krokante groenten

Baguette met paprikaspread, gekonfijte venkel en courgette

Baguette met muhammara en gegrilde aubergine

€42,00 per schotel

LUNCH BOX
Onze lunchbox bevat een baguette naar keuze, één stuk seizoensfruit, een cookie en 
een flesje water van 50 cl.

Keuze uit:

Beenham, Emmental, mayonaise, tomaat, sla en ei

Tonijnsalade op Mexicaanse wijze, aioli, kappertjes en platte peterselie

Hummus, falafel en krokante groenten

€13,90  / stuk
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Lunch
QUICHESCHOTEL
Een schotel met 8 individuele quiches van ongeveer 12 cm diameter, voor 3 personen.

Keuze uit vijf recepten:

Zalm en broccoli

Quiche Lorraine

Prei en Parmezaan

Butternut en Comté

Mediterraans: tomaat, courgette, paprika, ui en olijven

€64,00 per schotel

VEGETARISCHE QUICHESCHOTEL
Een schotel met 8 individuele vegetarische quiches van ongeveer 12 cm diameter,  
voor 3 personen.

Keuze uit drie recepten:

Prei en Parmezaan

Butternut en Comté

Mediterraans: tomaat, courgette, paprika, ui en olijven

€64,00 per schotel

BORDJES VAN DE CHEF — CA. 500 G 
Een koud bord van ongeveer 500 g, samengesteld volgens het seizoen en de inspiratie 
van onze chef.

Keuze uit vier opties: gemengd, vis, vlees of vegetarisch. Vers brood en boter inbegre-
pen.

€23,00 per persoon

SIDES

BIJGERECHT-SALADES 
Enkele voorbeelden: 

Kool-wortelsalade

Mediterrane salade

Chop suey

€3,50  / stuk, geserveerd in een individueel glaasje 

(ca. 100 g, één soort per persoon)

€6,00 per persoon in buffetvorm

(vanaf 20 personen, drie soorten, ca. 200 g)

SOEP VAN DE DAG 
Huisgemaakte soep met seizoensgroenten. Het recept verandert wekelijks volgens de 
keuze van onze chef.

Per persoon voorzien we één broodje en boter.

Verkrijgbaar per liter en warm geleverd. Eén liter is goed voor ongeveer vier porties.

€12,00/liter
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STEL JE EIGEN SALADE SAMEN — 300G
Vertrek van een basis van groenten en kies daarna je favoriete topping:

Gevogelte

Scampi

Falafel

Enkele mogelijke combinaties:

Geroosterde bloemkool, granaatappel en komijnyoghurt

Groene boontjes, aardappelen, kerstomaat en graanmosterd

Krokante groenten, Thaise dressing, koriander en pinda

Courgette, romanesco, groene asperges en za’atar-kaas

De ingrediënten kunnen variëren volgens het aanbod en de inspiratie van onze chef.

€12,00  / stuk

ASSORTIMENT HARTIGE VERRINES 
Een assortiment van vier recepten met vlees, vis of groenten, samengesteld volgens 
het marktaanbod.

Enkele voorbeelden:

Gerookt Holstein-rund, Harry’s Bar-saus, rucola en Parmezaan

Gemarineerde zalm, hoisinsaus, krokante groenten, sesam en koriander

Gekonfijte portobello, erwtjes, Little Gem, olijfolie en munt

Groene asperges, za’atar-kaas, radijs, mimosa-ei en lente-ui

Voor een lunch of diner raden we 4 verrines per persoon aan.

€5,00  / stuk

ASSORTIMENT VEGETARISCHE VERRINES
Enkele mogelijke combinaties:

Gekonfijte portobello, erwtjes, Little Gem, olijfolie en munt

Groene asperges, za’atar-kaas, radijs, mimosa-ei en lente-ui

Burrata en pesto

Muhammara, rucola en gegrilde aubergine

Voor een lunch of diner raden we 4 verrines per persoon aan.

€5,00 / stuk


